Ville d’'OSNY

V Menu du 14/03 au 18/03/2022

osny.fr
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Mercredi : Jeudi : Vendredi

Pomelos et sucre Taboulé BIO Radis BIO et beurre
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Salade de coeur de palmiers CEuf dur et mayonnaise

e

| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
| | |
! ! ! !
Blanguette de veau : Macaroni BIO cheese : Filet de colin sauce oseille : R&ti de porc e/’r moutarde : Nuggets de poulet + Ketchup
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Riz BIO aux carottes BIO ! ! Purée de pommes de terre ! Chou fleur béchamel ! Feclce dearnian (cqrg’r’res BICH
i i i i navet / panais)
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Emmental ; Yaourt aromatisé : Camembert : Petit suisse nature et sucre : Munster AOP
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Fruit de saison BIO i Fruit de saison BIO : Compote de pomme fraise : Fruit de saison BIO : Riz au lait
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Pain i Creme dessert chocolat i Lait nature i Pain i Jus d'orange
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beurre i Cake au citron maison : Croissant : Gouda : Pain aux céréaleg
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Fruit de saison ; Jus de pomme : Fruit de saison : Compote de pomme : Confiture

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.



