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Menus du 18/04 au 22/04/2022 vy

Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
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‘Marmite de cabillaud & la creme R6ti de boeuf et ketchup i Sauté de poch:UI;jb ovge av Hachis végétarien BIO
e © B e o 7% * ¥ = ® @

S/p: Sauté de dinde au jus
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Riz BIO et petits IEgumes Haricots beurres persillés Salade verte
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i Purée de pommes de terre & b

Emmental Yaourt nature et sucre
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i Creme vanille Fruit de saison BIO .. Dessert de Paques Fruit de saison BIO
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i Pain Jus de pomme Petit suisse aromatisé Pain de campagng
Croissant
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Coulommiers : Saint Nectaire AOP
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; Confiture Gateau marbré maison : barre de choco
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Sirop de grenadine Fromage blanc nature et sucre ; CompoTe de pomme banane;

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




