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Filet de lieu MSC sauce aurore
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Feuilleté chévre miel
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Bologhaise végétarienne
Oméifeﬁe (Haricof rouge et sauce fomate)

Hachis végétarien de lentilles
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Salade verte et vinaigrette Pennes BIO et emmental rapé Epinards ala créme
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Carottes BIO aux épices :
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Blé BIO | Pommes de terre vapeur
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Saint Paulin Saint Nectaire AOP :
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Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO | Tiro[nisu Fruit de saison BIO
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~ Painaulait | F Pain | sropdementhe | Jusdepomme
Confiture de fraise Barre de chocolat I Pain I Cake au yaourt maig
Compote de pomme Jus d'orange ' Beurre I Yaourt nature et s

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.



17 DU 21-avr.-25 AU 25-avr.-25
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade farandole BIO Feuilleté chévre miel

Hachis parmentier de lentilles R6ti de beeuf BIO et ketchup Egrene de boeuf BIO ¢ la bolognaise Filet de lieu MSC sauce aurore
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Omelette | Haricots rouges et Pennes BIO sauce Tomofei

Salade verte vinaigrette Carottes BIO épicées Pennes BIO et emmental répé Epinards a la creme

Blé BIO Pommes de terre vapeur

Saint Paulin Saint Nectaire AOP

Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Tiramisu maison Fruit de saison BIO

Pain au lait et confiture Pain et barre de chocolat Sirop de menthe Jus de pomme

Compote de pomme Jus d'orange Pain et beurre Cake au yaourt maison

Yaourt nature et sucre
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