Lundi Mardi @ Mercredi Jeudi Vendredi
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Salade verte vinaigrette

Sauté de poulet BIO sauce
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Gateau marbré Confiture Beurre

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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