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Gateau aux pommes
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Jus d'orange
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Salade d'agrumes

Légumes a |'orientale et pois
chiches (carottes, courgettes,
navets, céleris, poivrons,
oignons)
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Semoule BIO
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Buche de lait mélangé

Compote de pomme poire

Pain au sésame

Beurre

Fruit de saison
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Mercredi

Cceurs de palmiers vinaigrette

R6ti de veau sauce

Normande
e v U

Potatoes et ketchup

Fromage blanc nature et
sucre

e 11

Fruit de saison BIO
e

Jus de pomme

Croissants

Yaourt aromatisé
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Jeudi

Cervelas et cornichon

LN

Roulade de volaille et cornichon

=

Cordon bleu
gk
==

Purée de courgettes BIO

em o

Vache quirit

1

Fruit de saison BIO

Confiture

Lait nature

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.

Vendredi

Salade verte et croltons

Gratin de chou fleur pomme
de terre et chorizo
e ﬁ T
Gratin de chou fleur pomme
de terre et merguez
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Yaourt aromatisé
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Fruit de saison BIO
a

Pain
Samos

Compote pommeg
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