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Melon BIO

Filet de colin MSC sauce
Napolitaine

P&te a tartiner
Fruit de saison

Ville d’'Osny

N

I
I Empanadas
: (viande hachée)

: Friand au fromage

| R6ti de boeuf BIO sauce
I chimichurri
|
]

I Pain au sésame
| Edam
I Fruit de saison

gU 19 juin 2026

Mercredi

Tomates BIO vinaigrette
balsamique

Be 1o
Sauté de poulet BIO creme

ciboulette

=

Semoule au lait

Confiture de fraise
Petit suisse nature et sucre
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CEuf dur mayonnaise

1

Bolognaise végétarienne aux
pois et feveroles BIO

@

Pennes BIO et emmental rGpé

e ]
- Jusd'orange
Pain
Beurre

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Boulettes sarrasin et
lentilles au jus
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&

Epinards béchamel et
emmental rdpé
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Riz BIO
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: Cantal AOP
| b §
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| Fruit de saison
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Brioche au sucre
Lait nature

8 ‘QUADRATURE RESTAURATION



25 DU 15-juin-26 AU 19-juin-26
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Melon BIO Empanadas Tomates BIO vinaigrette balsamique CEuf dur mayonnaise

Friand au fromage

Egrené de pois féveroles BIO sauce

ROt de boeuf BIO sauce chimichurri .
bolognaise

Filet de colin MSC sauce Napolitaine Boulettes de boeuf BIO au jus

Sauté de poulet BIO sauce créme ciboulette I

Pavé de poireaux et sarasin sauce

chimichurri Omelefte

Boulettes de lentilles et sarasin au jus

Epinards béchamel, emmental répé et Riz
BIO

Purée de courgettes BIO Frites Brocolis BIO Pennes BIO et emmental répé

Semoule BIO

Fromage blanc nature et sucre Cantal AOP

Flan chocolat Semoule au lait Fruit de saison Bio Fruit de saison

Pain et pate & tartiner Pain au sésame Pain et confiture Jus d'orange Briochette au sucre

Fruit de saison Edam Petit suisse nature et sucre Pain et beurre Lait nature

Fruit de saison
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