< Ville d'Osny

Menu du 4 au 8 mai 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

J ] I
Salade de pennes BIO au pestol %/wfm‘ I

Carottesrépées BIO vinoigre’r’reI Concombres BIO sauce

, | R ‘
(Pennes Blgbglzjxlfeefs;er)nozzarello, Salade verte et crodtons ot e olette e
® o i ¢ LR LR

Q)
Q
o}
o}
>
Q
)
Q
©
o}
-
0

Filet de lieu MSC sauce oignons N
. e o ) 1 N ™
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olives, capres) Filet de colin MSC Bolognaise végétarienne
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Macaronis BIO et emmental
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Frites et ketchup

Pommes de terre vapeur
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: Purée de pomme fraise

Flan nappé caramel

Fruit de saison
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Pain au sésame Pain | fromage blanc aromatisé : :
Samos Beurre | Gateau au yaourt maison I Pain I
Purée de pomme Fruit de saison | Fruit de saison ! Gelée de grosellle |

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

2 ‘QUADRATURE RESTAURATION



19 DU 04-mai-26 AU 08-mai-26
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

salade de pr:rgzzeosr:z au pesto et Salade verte et crodtons Carottes BIO r@pées et mimolette Concombres BIO bulgares

Filet de lieu MSC sauce Sicilienne Omelette Sauté de boeuf RAV aux oignons Carbonara de porc

Filet de colin MSC sauce créme Egrené de pois féveroles BIO sauce tomate

Haricots verts persillés Frites et ketchup Brocolis BIO Macaronnis BIO et emmental répé

Riz BIO Pommes de terre

Fruit de saison BIO Flan nappé caramel Semoule au lait Purée de pomme fraise

Pain Pain et beurre Lait nature

Fromage blanc aromatisé

Samos Fruit de saison Gateau au yaourt maison Pain et confiture

Purée de pomme Fruit de saison
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