Ville d’'Osny

Semaine 51 : Menu du 15 au 19 décembre 2025

Mercredi Vendredi

Potage de Iégumes frais BIO et
vache qui rit
(Céleri, carottes BIO, pommes de

Radis BIO et beurre
Sauté de beeuf LR sauce

i e ﬁ @ moutarde curry terre, creme liquide) AB)
o 7 (Béchamel, creme liquide, moutarde, a ﬁ &
curry) o
2 is f& g L Filet de lieu MSC sauce citron . :
Egrené de pois féveroles BIO - I Calamar a laromaine et sauce

(Béchamel, créme liquide, jus de
citron)

sauce bolognaise tartare

Hea il ©

Haricots verts persillés Poélée de butternut ail et persil

© n

Lentilles

Fusillis BIO et emmental radpé

2

I -

Saint Nectaire AOP

Yaourt aromatisé BIO Fruit de saison BIO

.

Ey Y Fruit desoison BIO a ﬁ
_ Ae 1 _________  MNe———r |\ [
_____ F%E - T S Erigche au sucre T Emmental : Jus de raisin T Lait nature
Confiture de fraise | Fromage blanc aromatisé | Pain de campagne | Pain | P'tit moelleux marbré
Fruit de saison ! ! Compote de pomme ! Beurre ! Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

8 ‘QUADRATURE RESTAURATION



51 DU 15-déc.-25 AU 19-déc.-25
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Coleslaw BIO Potage de Iégume frais BIO e.t.pommes de Radis BIO et beurre
terre et vache quirit

Egrene de pois féveroles BIO sauce

) Calamars & la Romaine et sauce tartare
bolognaise

i Sauté de beeuf LR sauce moutarde curry Filet de lieu MSC sauce citron

Omelette

Fusillis Bio et emmental rapé Haricots verts persillés et lentilles Blé BIO Butternut ail et persil et semoule BIO

Yaourt aromatisé BIO Saint Nectaire AOP BIO

Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Gélifié vanille

Pain et confiture Bricohe au sucre Emmental Jus de raisin Lait nature

Fruit de saison Pain Pain et beurre P'tit moelleux marbré

Fromage blanc aromatisé

Fruit de saison

Compote de pomme
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