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Jeudi Vendredi

Salade composée (salade

Mercredi

aroftes rapees BIO Betterave vinaigrette Bouillon de legumes et Radis BIO et beurre iceberg, mais, haricot t thon
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Sauté de boeuf HVE sauce

Cordon bleu . .
chasseur (créme et champignon)

Brandade de saumon ASC
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Paélla au chorizo et poulet BIO
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Paélla a la merguez et poulet
BIO
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pesto
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Haricots verts et pomme de
terre
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Carottes BIO fondantes
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Salade verte

Yaourt nature fermier BIO et
sucre
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Saint Paulin
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Saint Nectaire AOP

Tomme blanche
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Fromage blanc aromatisé
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Fruit de saison BIO Fruit de saison BIO Flan nappé caramel Poire au sirop BIO
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Gouda | Yaourt aromatisé | Lait | Petit suisse nature et sucre | Lait fraise
Pain : Pain et confiture : Pain au chocolat : Cake au citron maison : Pain et pate a tarfing
Fruit de saison | Compote pomme fraise Fruit de saison I Fruit de saison I Jus multi fruits

Nos preparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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