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Salade verte et croûtons 
vinaigrette

Feuilleté camembert

Rôti de veau sauce moutarde

Pastèque BIO Tomates BIO et maïs vinaigrette

Dahl de lentilles
(Lentilles, patate douce, carottes BIO, 

oignons, lait de coco, curry, cannelle)

Filet de lieu MSC sauce curry

Bolognaise de bœuf BIO

Calamar à la romaine et citron

Boulettes de lentilles 
sarrasin sauce moutarde

Bolognaise végétarienne 
aux pois féveroles BIO

Riz BIO

Courgettes BIO persillées

Purée de brocolis
Macaronis BIO et emmental 

râpé

Pommes de terre

Boulghour BIO Haricots verts persillés

Yaourt nature BIO et sucre Fruit de saison

Emmental

Bâtonnet chocolat Crème dessert chocolat

Fruit de saison

Lait chocolat Pain aux céréales Lait nature Pain Pain

Gâteau nature maison Saint Paulin Pain au chocolat Beurre Confiture d'abricot

Purée de pomme poire Jus de pomme Purée de pomme fraise fruit de saison Yaourt aromatisé

Toute l’équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergènes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs. 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Semaine 34 : Menu du 17 au 21 août 2026
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