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Boulettes végétariennes sarrasin
lentilles sauce miel

Poélée riz BIO sauce soja et miel,
brunoise de légumes
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Saint Nectaire AOP
11

Fruit de saison BIO

i e

Lait nature
Cake marbré maison
Compote de pomme fraise

Mardi Ue

Céleri BIO rémoulade

e 11 v

Omelette

1

Purée de butternut et emmental
répé
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Cocktail de fruit au sirop

Fruit de saison

Mercredi

Salade verte vinaigrette et
mimolette

Filet de colin MSC sauce aneth

Carottes BIO épicées
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Pommes de terre

11
Semoule au lait

Jus d'orange
Pain
Confiture de fraise

Jeudi

Saucisse de porc au jus
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CEufs durs
et mayonnaise

11

Haricots blancs a la fomate

Brie

11
Fruit de saison BIO
Baguette viennoise

Pate a tartiner
Yaourt nature et sucre

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

\\

Vendredi

Pomelos et sucre
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Nuggets de poisson
et ketchup

Haricots beurres persillés
11
Blé BIO

11

11

Beurre
Fruit de saiso



48 DU 24-nov.-25 AU 28-nov.-25
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Céleri BIO rémoulade Salade verte et mimolette Pomelos et sucre

Emincé de beeuf LR sauce miel Omelette Filet de colin MSC sauce aneth Saucisse de porc au jus Nuggefts de poulet et ketchup

Boulettes de lentilles et sarasin sauce miel CEuf dur mayonnaise Nuggets de poisson et ketchup

Poélée riz BIO sauce soja et miel, brunoise
de légumes

Purée de butternut Carottes BIO épicées Haricots blancs a la tomate Haricots beurres persillés et blé BIO

Pommes de terre

Emmental répé

Saint Nectaire AOP BIO Brie

Fruit de saison BIO Cocktail de fruits Semoule au lait Fruit de saison BIO Tle flottante

Lait nature Edam Jus d'orange Baguette viennoise et pate & tartiner Pain et beurre

Cake marbré maison Pain Pain et confiture Yaourt nature et sucre Fruit de saison

Fruit de saison

Compote de pomme fraise
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