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Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




18 DU 27-avr.-26 AU 01-mai-26
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Feuilleté camembert Salade verte et emmental Céleri BIO vinaigrette au miel et mozzarella

Filet de lieu MSC sauce créme ciboulette Sauté de veau marengo Quiche chévre courgettes BIO Jambon de porc LR

Pavé de poireaux sarasin sauce marengo ! Omelette

Epinards béchamel Brocolis BIO Salade verte vinaigrette Purée de carottes BIO

Pommes de terre Blé BIO

Petit suisse aromatisé

Fruit de saison BIO Tarte au chocolat au lait Fruit de saison BIO Creme dessert vanille

Lait nature Samos Pain et barre de chocolat Baguette viennoise et pate & tartiner

Pain et confiture Pain Yaourt nature et sucre Fruit de saison

Fruit de saison
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