Lundi

Pomelos et sucre

Sauté de veau aux olives
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Brocolis

Boulghour BIO

[

Carré de I'Est
11
Brownies et creme anglaise

by 8%

Beurre
Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
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Mardi
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Salade iceberg et crolGtons
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Dahl de lentilles au lait de
COCO
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Riz BIO
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Mimolette

Poire au sirop

Lait nature
Croissant
Fruit de saison

Mercredi

Nems aux légumes
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Sauté de porc LR au caramel
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Sauté de dinde au caramel

Novilles sauce soja et petits
légumes

Fromage blanc nature et
o miel -11
Ananas BIO et noix de coco
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Compote pomme poire I
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I Confiture de fraise
I
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Jeudi

Coleslaw BIO
fle
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Gratin de penne BIO d la
bolognaise et emmental
rapé
e = U

Yaourt aromatisé BIO
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Mousse au chocolat au lait

11

Jus de pomme

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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l Vendredi
: Saucisson a I'ail et cornichon
IRoulade volaille et cornichon
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|Rago0t d’églefin MSC sauce
curry

(Béchamel, carottes BIO, aneth,
curry, lait de coco)
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I Blé BIO et fondue de
: poireaux
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Gouda

I
| Cake au chocolat maj
I Jus d'orange
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