Ville d’'Osny

Semaine 32 : Menu du 3 au 7 aout 2026
Mercredi Jeudi , @ Vendredi
Vegétarnies,

CEuf dur et mayonnaise |Tomates BIO vinaigrette et féta
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Sauté de poulet BIO sauce
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Pavé de poireaux sarrasin
sauce barbecue

Filet de colin MSC
sauce creme ciboulette

Macaronis BIO and cheese
creme de courgettes et basilic

Haricots verts persillés
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Salade verte

Salade de penne BIO
(Pennes BIO, tomates BIO, ciboulette,
sauce salade)

ey

Petits pois carottes
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Saint Nectaire AOP
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Fruit de saison BIO

Samos
Pot de glace vanille fraise Fruit de saison

Pasteque BIO
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Madeleines | Croissant | Pain | Mimolette Cake maison marbré
Fruit de saison : Yaourt ariomatisé : Barre de chocolat : Purée de pomme Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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