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Chou rouge BIO et mais

Bouillon vermicelle : Foccacia et rico’r’ro ciboul
. vinaigrette
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[Malloreddus alla campidanese;

Filet de lieu MSC sauce aurore | [9nochelliBIO. égrené de pore, |
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|Molloreddus alla campidanese;
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Hachis végétarien de lentilles

Pomelos et sucre

R&ti de boeuf BIO sauce
moutarde curry
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(gnochetti BIO, lardon de dinde,
sauce : tomate, oignon, basilic et
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Salade iceberg vinaigrette Petits pois caroftes Blé BIO | | Pomme de terre vapeur
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Carré de l'est Samos Yaourt BIO vanille \' F’ Fromoge blanc et sucre |
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Flan pé’rissier maison Péche au sirop Fruit de saison BIO <N Orange BIO : Flan nappé caramel
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Pain I Creme dessert vanille I Pain I Emmental I Pain complet
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Beurre |CC”<e avx p?np(;’gse;r?e ChOCOIOJr| Pate a tartiner I Pain I Confiture de fraise
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Fruit de saison I Compote pomme I Jus d'orange I Jus mulftifruit I Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit. * Un tour en Italie
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