Ville d’'Osny

Menu du 28 avril au 2 mai 2025
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Pain Laif natfure Pain de mie Mimolette
Beurre Pain au chocolat Confiture abricot Pain
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Compote de pomme I Fruit de saison I Yaourt nafure et sucre I I Fruit de saison
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.

Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

2 ‘QUADRATURE RESTAURATION



18 DU 28-avr.-25 AU 02-mai-25
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Tomates BIO et mozzarella vinaigrette Feuilleté chévre miel Coleslaw BIO

ROt de veau FR sauce Normande Hachis parmentier de lentilles Filet de lieu MSC sauce aurore Cordon bleu

Filet de colin sauce créme

Filet de colin pané MSC et citron

Brocolis BIO Haricots verts persillés Petit pois carottes

Blé BIO

Saint Nectaire AOP Fromage blanc nature et sucre

Fruit de saison BIO Cake Ardechois maison Fruit de saison BIO

Pain et beurre Lait nature Pain de mie et confiture Mimolette

Compote de pomme Pain au chocolat Yaourt nature et sucre Pain

Fruit de saison Fruit de saison
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