o Ville d’'Osny

Semaine 29 : Menu du 14 au 18 juillet 2025

Mardi Mercredi Vendredi
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Saint Paulin Cantal AOP Fromage blanc nature et sucre
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1 Pot de glace vanille chocolat *® 11 1
Melon BIO lle flottante Fruit de saison
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T Lait Jus multifruit : Pain Jus de pomme
: Pain Pain de campagne : Barre de chocolat Cake au yoourt mg
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Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




29 DU 14-juil -25 AU 18-juil.-25
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Concombres BIO et féta vinaigrette

Hachis végétarien a I'égréné de pois

Filet de lieu MSC sauce brunoise féverolles BIO

R6ti de veau sauce Normande

Steak haché BIO au jus

Filet de poisson pané MSC et citron

Brocolis et pommes de terre ail et persil Ratatouille BIO et riz BIO Salade verte Farfalles BIO et emmental répé

Saint Paulin Cantal AOP Fromage blanc nature et sucre

Melon BIO Petit pot de glace vanille chocolat Tle flottante Fruit de saison

Lait nature Jus mulfifruits Pain et barre de chocolat Jus de pomme

Pain et beurre Fruit de saison

Pain de campagne et confiture Cake au yaourt maison

Yaourt aromatisé
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