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Menu BRESIL:

Vainqueur en 1958,1962,1970,1994 E

Salade de chou rouge BIO et :

Endive sauce fromage blanc Potage de Iégumes frais BIO

Salade de lentilles Céleri BIO au miel
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Sauté de beeuf BIO a la
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Purée de carottes BIO
@ 1 &

Carré de l'est

Salade verte
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Fromage blanc aromatisé Saint Nectaire AOP

Julienne de légumes
Emmental <P
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Brocolis béchamel : Semoule BIO Elii @
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Go’reot{ oix de coco : Fruit de saison BIO Semoule au lait Fruit de saison BIO
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Pain i Jus de pomme i Lait nature i Sirop de menthe
Saint Paulin : Cake chocolat maison : Pain au chocolat : Gateau au yaourt maison
Compote de poire : Gelifié vanille : Fruit de saison : Pefit suisse nature ef sucre i

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.



