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Viercredi Jeudi Vendredi

ISalade de crozet BIO, féta a la
vinaigrette balsamique et
basilic
ey

Betteraves vinaigrette &
I'échalotte

b B

Tomates BIO vinaigrette

Ble 11 ©

sirop de grenadine L9 U iomege

Melon BIO
e 11
Bolognaise a I'égrené de soja
BIO
e i1 9

Sauté de boeuf HVE sauce aux

. ff{ épices Poisson pané MSC et citron

MSC
e

Omelette

1

Boulettes de boeuf BIO au jus
ety O

Pennes BIO et emmental rGpé Frites et ketchup Haricots verts persillés Petit pois carotte Courgettes BIO persillées
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Pommes de terre ail et persil Riz BIO
e 11

Saint Nectaire AOP

«® 11

Emmental

11

Camembert

1

Yaourt nature et sucre

11

Fromage blanc aromatisé
e 11

Fruit de saison Liégeois chocolat Fruit de saison BIO Fruit de saison
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Gouda Pain Lait fraise I Petit suisse aromatise I Baguette viennoise
Pain complet Beurre Pain : Cake au yaourt maison : Barre de chocolat

Fruit de saison | Compote pomme Confiture de fraise | Jus de pomme | Compote pomme bana

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

2 QUADRATURE RESTAURATION



