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Saucisson a l'ail et cornichon iICarottes rapées BIO vinaigretter Salade de pates BIO au surimi
e U 1 W Y

Melon BIO
e 1 F

Roulade de volaille et cornichon
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Corbqnoro/k Sou’ré de boeuf sauce aux olives Blanquette d'Eglefin : Haricots blancs & la basquaise : Nuggets de poulet
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Tagliatelles et emmental répga! Purée de potiron ! Ié Bl E E Haricots beurres persillés
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Yaourt nature et suc romage blanc et confiture - Saint Paulin i Camembert i Yaourt aromatisé
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Fruit de saison BIO ateau potiron et amandes 1 Fruit de saison i Créme dessert chocolat 1 Fruit de saison BIO
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ﬁv”%'g' Pain i Pain aux céréales i Jus de pomme i Pain i Lait nature
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% confiture : Pate a tartiner : Viennoiserie : Saint Paulin : Gateau au choco
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A Compote pomme fraise Fruit de saison : Fromage blanc nature et sucre Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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