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Haricots vert vinaigrette Salade verte et croûtons Taboulé BIO Céleri BIO vinaigrette au miel Carottes râpées BIO au cumin

Bolognaise à l’égrené de soja 

BIO
Jambon de porc LR Pilon de poulet BIO sauce 

orientale

Calamar à la romaine et 

mayonnaise
Rôti de bœuf LR au jus

Jambon de volaille

Spaghetti et fromage râpé Purée de courgette BIO Chou-fleur béchamel Riz BIO Epinards à la crème

Blé BIO Julienne de légumes Pommes de terre vapeur

Coulommiers Fromage blanc aromatisé Yaourt nature BIO fermier et 

sucre

Saint Paulin Gouda

Fruit de saison BIO
Gâteau à  l'ananas

Fruit de saison BIO Semoule au lait
Compote de pomme 

banane

Yaourt nature et sucre Petit moulé Crème dessert vanille Lait chocolat Pain

Cake au citron maison Pain Pain au chocolat Pain Pâte à tartiner

Jus de raisin Fruit de saison Fruit de saison Confiture Jus d'orange

Menu du 22 au 26 Avril 2024

Ville de

Toute l’équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergènes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs. 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
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