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ardi Mercredi Jeudi Vendredi
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[Concombre BIO vinaigrette a lqy
menthe
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Salade de pates BIO
e U

Pasteque BIO

Tomates et mais vinaigrette
Blangquette de poulet BIO
(carottes, champignons, creme et
béchamel)
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Filet de colin MSC a la créeme
d'ail

Gnochetti BIO de pois cassés
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Poisson pané MSC et citron R6ti de veau froid et ketchup
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Epinard béchamel au

Ratatouille BIO Purée de brocolis Riz BIO Pommes campagnardes
) V. parmesan
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Julienne de légumes Blé BIO
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Peftit suisse aromatisé Edam

® 1

Samos

1

Camembert
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Fromage blanc nature et sucre
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Compote de pomme fraise :
|

Gateau ala pomme

@ 11 n e B e
" latauchocolat | Pan T Mimolette | Painaulait |Fromage blanc nafure ét g
Cake au citron maison I Confiture de fraise I Pain Barre de chocolat I Pain
Compote pomme fraise I Jus d'orange I Fruit de saison Fruit de saison I Beurre

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.

10 QUADRATURE RESTAURATION
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