< Ville d'Osny

-z Semaine 41 : Menu du 5 au 9 octobre 2026

Lundi Vardi Mercredi Vendredi

Saucisson & I'ail et cornichon
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Carottes rGpées BIO, mimolette et
mais vinaigrette
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Radis BIO et beurre
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Céleri BIO sauce au miel
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CEut dur mayonnaise
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Emincé de poulet BIO sauce
barbecue
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Cordon bleu
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Croc fromage

Hachis végétarien de patate
douce et pois fevercles BIO
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Filet de colin MSC sauce aurore
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Semoule BIO

Purée de haricots verts et
emmental rape
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Salade verte vinaigrette
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Créme dessert chocolat Fruit de saison BIO Cocktail de fruit
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Lait nature | Pain | Pain multicéréale | Jus d’orange Samos
Gateau au yaourt maison I Pate & tartiner | Confiture de fraise [ Croissant Pain
Fruit de saison l Pefit suisse nature et sucre : Purée de pomme : Yaourt aromatisé | Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




