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Melon BIO
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Salade verte et mimolette
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Salade de mais Tomates BIO vinaigrette
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Salade de haricots verts
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. R Calamar a la romaine et
Haricots blancs a la fomate

o . Boulettes de boeuf sauce aux
R6ti de veau et mayonnaise
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Spaghetti BIO et emmental : : : Epinards béchamel au :
radpé | Purée de pommes de terre | Brocolis | parmesan | Frites
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Saint Paulin : Kiri : Fromage blanc nature et sucre: Yaourt aromatisé : Carré de I'Est
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Fruit de saison : Mousse au chocolat au lait : Fruit de saison BIO : Gateau ardéchois maison : Compote de pomme poire
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Pain : Lait nature -{ Emmental |r Lait chocolat : Creme dessert chocolg
P&te a tartiner : Pain : Pain : Pain de campagne : Cake marbré maisq
Jus d'orange | Beurre ! Compote de pomme | Confiture ! Jus multifruits

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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