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Cocktail de rentrée 
sirop de grenadine

Salade verte et emmental Betteraves vinaigrette
Tomates BIO vinaigrette 

Balsamique
Salade de fusilli BIO à l'orientale
(Fusilli BIO, raisin sec, pois chiche, tomate) 

Melon BIO

Saucisse de volaille 

Chili végétarien
(Haricots rouges, tomates, oignons et 

poivrons)

Sauté de poulet BIO à la crème 
ciboulette Poisson pané MSC et citron

Sauté de veau sauce 
normande

Purée de pommes de terre Riz Courgettes BIO persillées Carottes BIO fondantes Haricots verts

Penne BIO et emmental râpé Semoule BIO Blé BIO

Saint Nectaire AOP Petit suisse nature et sucre Carré de l'est Fromage blanc aromatisé Munster AOC

Poire au sirop BIO Fruit de saison BIO Riz au lait Fruit de saison Brownies maison

Pain aux céréales Mimolette Pain Lait nature Petit suisse aromatisé

Beurre Pain Confiture Cake au yaourt Pain

Jus d'ananas Compote de pomme Jus de raisin Fruit de saison Barre de chocolat

Toute l’équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergènes. Menus sous réserve d’approvisionnement fournisseurs. 

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Ville d’Osny
Semaine 36 : Menu du 04 au 08 Septembre 2023

C’est la rentrée !
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