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Mardivege 57
Salade de haricots verts et
emmental

bi §

Vendredi

Salade verte et mais

Mercredi Jeudi

e
h Salade derriz

Tomates BIO et mozzarella
e 11

Melon BIO
@

(Riz, tomate et mais)

Calamars & la romaine et Egrené de boeuf BIO sauce

Sauté de boeuf au jus Légumes orientaux R6ti de porc LR BBC et moutarde

11 1

N oy -~ mayonnaise ' mexicaine
e v RGO | e
(carottes, navets, courgette, 5
garniture de céleri blanc, pois ROt de dinde et moutarde |
chiches) T :
e I ;
Purée de courgettes Semoule BIO Choux-fleurs béchamel Boulgour BIO & la tomate | Riz et torfilla
o 1 1 Fusilli BIO Haricots beurres : an
Fig | i
Camembert Petit suisse aromatisé Gouda Yaourt nature et sucre - Cheddar
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o
o

11
Cocktail de fruit Fruit de saison Fruit de saison BIO Gateau choco coco maison Bd’rnne’r chggolat
@ 1 m e B (ERaffinlaied
""""""" Pain |  Latchocolat |  Pefitsussearomatisé ki | Lait nature
Beurre Croissant Pain Pain ' Cake marbré maison
Fruit de saison Fruit de saison Confiture Jus multifruit : Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergénes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.
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