Ville d’Osny

Semaine 50 : Menu du 7 au 11 decembre 2024
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~ Baguette viennoise T _____ Lait natore | Yoourtnature etsucre | Pefitsuisse aromatisé | Pefitmoulé
Confiture d'abricot | Cake maison aux pepites de Pain au chocolat | Pain Pain
| chocolat |
Fruit de saison | Compote pomme banane | Jus d'orange | Beurre | Fruit de saison

Nos préparations sont susceptibles de contenir des substances allergenes. Menus sous réserve d'approvisionnement fournisseurs.
Toute I'équipe de Quadrature Restauration vous souhaite un bon appétit.




